A higlevesek megkiilonboztetése, modozatok, leves betétek alapjan.

Erolevesek mddozatai: Huslevesek médozatai:
Eréleves finom metélttel Husleves finom metélttel
Eréleves Julianne Husleves tavasziasan
Eréleves Celestine Husleves haziasan
Er6leves gazdagon Husleves gazdagon

ErGleves rantott borsoval Husleves rantott borsoval
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Er6leves majgaluskaval Husleves majgaluskaval
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Eréleves tojassal Husleves daragaluskaval
Er6leves flstolt fiirjtojassal Husleves macaszgombaccal

Er6leves fas galuskaval

Er6leves fridetto (metéltre vagott sés palacsinta tésztaval)
Er6leves Royal médra (tojaskocsonya)

Er6leves Nemzeti mddra (3 szin(i tojaskocsonya)

Er6leves strassbourgi maédra (libamajas vajastészta kosarka)

Er6leves Profiterolles ( égetett tészta fankocskak)

Néhany jellemz6 leves betét:

1.Gyurt tésztabodl készilt: 0,12 Liszt, 1 Tojas, s6 6sszegyurdsabdl, formazassal
- finom metélt (cérna metélt)
- eperlevél
- ludgége
- kiskocka (bet(tészta)
- reszelt tészta
- lebbencs tészta

- csipetke



2.Kevert tésztabol késziilt:
- daragaluska (0,2 buzadara, 0,1 zsir, 2 tojas, sO, petrezselyemzold, bors)

a zsirt elkeverjik a tojasokkal, hozzaadjuk a darat, jol kikeverjik, 20 perc pihentetés
utan két kanal segitségével lassu forrasban levé vizben készre f6zziik

- macesz gombodc Hasonléan mint daragaluskanal, csak a macesz felét beaztatjuk, és
a masik felét tordeljik, és ugy keverjik el.

- vajas galuska ( 0,1 vaj, 3 tojas, 0,15 liszt, s6) nem azik el a levesben!

- majgombodc, majgaluska, majrizs

a megtisztitott majat ledaraljuk, dztatott zsemlével elkeverjiik, soval, torott borssal,
majorannaval izesitjlik, zsiradékon piritott hagymat keveriink hozza, pihentetjik, proba f6zés
utan kif6zziik a gombdcokat

- tiidGs taska izesitett tiidévagdalék, gyurt tészta tasakocskaban
- rantott borso forrd olajba csurgatott palacsinta tészta
- burgonya gombéc
attort fétt burgonya, liszt, tojds, ségyurasa utan, a levesbe, vagy sos vizbe kifézve
- fasgaluska

a lisztpéphez nagyon finomra daralt hus keveriink, tejszinnel dusitjuk, fliszerezzik
majd vajazott tepsibe szaggatjuk, ezutan kevés huslét 6ntve hozza stitében megparoljuk

- palacsinta metélt (fridatto, )

- égetett tészta fankocska (profiterolles)
tolthetd majpirével, sajtkrémmel, stb.

3. Tojaskocsonya Royal médozat

az egész tojast habosra keverjik 4 tojassargdjaval, 0,1 tejjel, 6rolt szerecsendiodval,
majd vajazott edénybe helyezve, vizg6z6n lassan (siitében 20 percig) készre paroljuk.

Ezutan kockazzuk.
Nemzeti mddozat

kilon-kalén paradicsom valamint parajptirével dusitott 3 kilénb6z6 szinl kockazott
tojaskocsonyal! | (Piros-fehér-zold)






