4.3 A vendéglatg lizlet létesitése
targyi és személyi feltételek
legfontosabb targyi feltétel: legyen Uzlet:

e sajat tulajdon
o (j épités
o Dbérlet

210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet a kereskedelmi tevékenységek végzésérdl:

e ajegyzbnek be kell jelenteni a vendéglato tevékenység megkezdése elstt
e azlzlet elnevezése utaljon a z lizlet szakjellegére (termékek és szolgaltatasok)
o mi(ikodési engedélyt csak az un. tzletkoteles termékek (pl. dohdnyaru) esetén kell kérni
o egyes termékek esetén kell hatdsagi engedély — a kérelmet a jegyz6hoz kell benyujtani, az
tovabbitja az illetékes hatdsaghoz
o mi(ikodési engedélyt az illetékes jegyz6tél kell kérni
o akérelemben minden fontos adatot szerepeltetni kell
o ajegyz6 a megadott engedélyrdl igazoldst ad ki és nyilvantartdsba veszi az Gizletet >
a nyilvantartas nyilvanos, az d6nkormanyzat honlapjan elérheté
o amiikodési engedély visszavonasig érvényes
o illeték: 3 000-10 000, Ft
o az lzletben kell tartani
e hatdsagi ellenbrzés:
o jegyz6
o szakhatdsagok
o Nemzeti Fogyasztévédelmi Hatdsag
o hidnyossag esetén
=  max. 90 napra bezarhaté
= intézkedés hidnyaban az engedély visszavonhato

Az Uzlet helyiségei

Az (izlet helyiségeinek sorrendje az aru utjat és a "tiszta ut elvét" koveti:

e az aru utja: gazdasagi bejarat - druatvevé - szakositott raktar - szakositott el6készit6 -
termelShelyiség - értékesit6tér — az lizlet felépitésének az aru utjat kell kbvetnie

o tiszta Ut elve": a szennyezett nyersanyag nem keresztezheti a tisztitott, el6készitett
nyersanyag utjat

Az (izlet helyiségei:

e gazdasdgi bejarat:
o ezen keresztiil érkeznek az aruk
o itt jonnek be a dolgozdk, ha nincs kilén személyzeti bejard
o megfelel6 kialakitas a az aruszallitd jarmlvek + az drumozgatas miatt

e  Jruatvevl:



o amegrendelt és leszallitott aruk atvétele
szakositott raktarak:
o azaruknak és tarolasi igényliknek megfeleld kialakitas
o minél nagyobb a hely, annal mélyebben szakositott
o tipusai:
= foldesaru- vagy zoldségraktar
=  szarazaruraktdr
=  tojasraktar
= h(téraktar
= jtalraktar
= textilraktar
= félkészaru-raktar
= kéziraktar
= tisztitéraktdr
szakositott el6készit6k:
o minél nagyobb a hely, annal mélyebben szakositott
o betartandé szabdlyok:
= csUszasmentes burkolat
= csempézett falak
= hideg-meleg folydviz
= megfeleld lefolyd
o tipusok:
= foldesaru- vagy z6ldségel6készitd
= tojasmosod
= szarazaru-el6készitd
= husel6készit6:
e voroshasok
e szarnyasok
e halak
termel6helyiségek:
o melegkonyha:
= |evesek, fGzelékek, koretek, salatak, meleg elGételek, husételek, éttermi
melegtésztak
o cukraszkonyha:
= tortdk, szeletek, desszertek, minyonok, csemegék, teastitemények, fagylalt
(csak kilon helyiségben)
= 0nallé — csak kiszallitasra
= melegkonyhahoz kapcsoldodik — pl. szallodakban
= részei:
e tésztakészit6-helyiség
o fBz6- és sutbhelyiség
o kikészitGrészleg
o expedicids helyiség
o hidegkonyha:
= salatdk, hideg, martasok, pastétomok, galantinok, szendvicsek



e office:

O

O

O

O

= Onallé — csak kiszallitasra
= melegkonyhahoz kapcsolodik — pl. szallodakban
fekete mosogatd
kavéskonyha:
= reggeli és uzsonna
= szdlloddkban: a meleg konyhardl ételliften jon a nagyfokban el6készitett
termék - a szakacs csak a végs6é mliveleteket hajtja végre —> a szobapincér
a szobakba szervirozza

a konyhat és az értékesitGteret koti 0ssze

itt taroljak a vendégek altal hasznalt eszkozoket
innen nyilik a fehérmosogaté

csapoajtoval kapcsolddik az értékesitGtérhez

e értékesitéshez kapcsolddd helyiségek:

O O O O

O

fogyasztotér (szezonalisan terasz vagy kerthelyiség)

szélfogd

el6tér

ruhatar

vendégek részére toalett

rendezvényterem (kisebb-nagyobb termek) — néha rendezvényhdazak

e szocidlis helyiségek:

O

O

O

O

0ltoz6k

zuhanyzok
személyzeti toalett
személyzeti ebédlo

o kiegészits helyiségek:

O

O

O

irodahelyiség
kazanhaz
javito-karbantarté mihely



