Cukraszuzemi ismeretek

A cukraszizem berendezései




A butorzat

A butorzathoz soroljuk:

-Munkasztalok

-Sutblemeztartd allvanyok

-Szekrények

-Ladak




Munkaasztalokat a munkavegzésre
hasznalt felUletuk alapjan
kalonboztetjuk meg. Ezek alapjan lehet:
-Fa munkaasztal tesztamunkakhoz.
-Rozsdamentes fém munkaasztal
sutédmunkakhoz.

-Marvany munkaasztal
diszitémunkakhoz és temperalashoz.
-MUUanyag munkaasztal tésztahoz,
toltési munkakhoz.




Sutbélemez allvanyok

Masnéven regal, a sutéshez
hasznalt sitélemezek (pléh)
tarolasara szolgal.

Anyaga rozsdamentes fém.

A regalok tipusai:

-Falra erGsitett regal: jellemz6en
kisebb m(ihelyekben van a jobb
helykihasznalas miatt.

-Szabadon allé regal: legtobbszor a
suté mellett talalhatd és 10-20 db
pléh tarolasara alkalmas.

- Gordithetd regal: A regal aljara
kerekeket szerelnek, és ezért
kdbnnyen mozgathato. El6Gnye a
sut6lemezek és a rajta lévo
termékek kdnnyebb mozgatasa.




Szekrények:
-Munkeszkozok,
szerszamok és jarulékos
anyagok tarolasara
hasznaljuk. Rozsdamentes
fémbdl készlilnek és
kdbnnyen
tisztantarthatonak kell
lennie.

Ladak:

- Omlesztett anyagok
tarolasara hasznaljuk, mint
példaul liszt, cukor vagy
kakadpor. Készilhet
muUanyagbdl vagy
rozsdamentes fémbdl,
zarhato teteje van és a
kdonnyebb mozgathatdsag
miatt lehet kereke is.




HOkezeld berendezések

H&kozl8 berendezések: Hb6elvond berendezések:
e -H{t6szekrények

Suto HUit6ladak

-Keleszt6 -H({t6asztalok

-Hlt6pultok

-Mikrohulldmu sit6 -H(it8vitrinek

-Melegitéberendezések -HGt6kamrak
0 , -Mélyhit6kamra
-F6z6berendezések _Mélyh(itélada

-Fagylaltfagyaszto gépek
-Fagylalttarold



Suté

Energiafelhasznalas szerint
megkllonboztetlink:
-Gaztuzelésl sutot
-Elektromos sitét

Mikodésuk szerint megkilonboztetiink:

-Statikus sut6t
A gaz vagy villany h6forras melegiti a
sitOteret, folyamatosan egy iranybdl.

-Hé6légkeveréses sitd

A héforras kozelében ventilator forgatja
a levego6t, ezaltal biztosit egyenletesebb
sutést.

12 x EN 600x400 or GN1/1

& Autorevers




Keleszt&szekrény

Elesztés tésztak kelesztésére
hasznaljuk. A h6mérséklet
szabalyozhato.

Mikrohullamu suto

Kisebb mennyiségl
alapanyagok melegitésére
hasznaljuk, valamint csokoladé
olvasztasara.
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Melegit6berendezések:
-Cukormelegit6 [ampa

Karamell és grillazs készitésénél
hasznaljuk.

-Csokoladétemperalo

A csokoladét felmelegiti 40-42°C-
ig és visszah(ti 27-28°C-ig, majd
felmelegiti 30°C-ra folyamatos
mozgatas kozben.

-Csokoladémelegit6
A csokoladé olvasztasara és
melegitésére hasznaljuk.




F6z6berendezések

-Zsamoly

A zsamoly lehet villany illetve gaz
lizemeltetésd. Ontétt vasbdl
készil magasaga 60cm, felilete
60x60 cm. Nagyobb méretd labas
vagy fazék melegitésére szolgal.

-Asztali melegit6k (rezso)
Kisebb edények melegitésére
hasznaljuk.

-Fagylalt pasztorizalo

Fagylalt f6zésére hasznaljak. Az
alap fagylaltot felmelegiti 85°C-ra
majd visszah(ti.




Hoelvono berendezések

H(ités esetében a hiitétér 2-8°C
kozotti. A berendezések nagysagat
drtartalmukkal fejezzik ki literben
megadva.

-Htb6szekrény

-H(t6lada

-H({tG6asztal

-Hlt6pult
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Mélyh(tésnek nevezzik -16
és -22°C kozott vald tarolast.
Mélyh(té lehet:
-Mélyhit6kamra
-Mélyh(télada

-Mélyh(it6 szekrény
-Mélyh(té pult




-Fagylaltfagyasztd gépek

Napjainkban hasznalt fagylaltgépek
kozvetlen hiitéslek. A fagylaltgépben
lévé fagyasztolstot kdzvetlendl hti
kivilrél a hitétest , mikozben az
Ustben folyamatosan keveri és leszedi
az Ust oldalara rafagyott fagylaltot
egy keverdkar.

-Fagylalttarolé

Az elkészitett fagylaltok tarolasara
szolgal -8 és -12°C kozotti
hémérsékleten.

-Gyorsfagyaszté (Sokkold)
Gyorsfagyasztas -33 és -35°C-on
torténik. A késztermék minél
gyorsabb fagyasztasara szolgal, hogy
elkeriljik a viztartalom miatti
sejtkarosodast.
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