Cukraszuzemi ismeretek
CUKRASZDA ES CUKRASZUZEM




Cukraszda

A cukraszda olyan Gzlettipus, ahol a terméket nem csak eléallitjak , hanem helyben értékesitik is.

A cukraszda mihelyében folyik a termelés az tUzlethelyiségben pedig az értékesités.
Az értékesitésnek két modja lehet a helyben fogyasztas és az elviteles értékesités.

A helyben fogyasztasnal a vendégtérben lehetbség van Uil vagy allé fogyasztasra.

Az elviteles értékesitésnél becsomagolva elviszi a vendég a suteményt.




Cukrasziuzem

A cukrasziizemnek sokféle szabalynak kell megfelelnie, mint példaul egészségligyi,
gyartastechnologiai, mdlszaki, baleset és tlzvédelmi el6irasoknak. Minden helyiség ezeknek
szabalyoknak kell, hogy megfeleljen. A helyiségeknek tovabba ugy kell a bejarattél egymas utan
kovetkeznie, hogy az alapanyagok Utja egyiranyu legyen a raktarozas, termelés és értékesités
folyaman. Rendelkeznie kell kiilon személyzeti bejarattal és kilon gazdasagi bejarattal.
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Raktarak

Raktaraknak a kovetkez6knek kell megfelelnie:

Megfelel6en szakositott

Konnyen tisztan tarthato

Megfelel paratartalmu és hdmérsékletd
JOl szell6ztethetd

Napfénytdl védett

Kartev6ktdl mentes

Vagyon és tlizbiztos



Raktarak fajtai: Anyagraktarak

Nehéz és szarazaruraktar ( liszt, cukor, konzervek, kakao)

Hlt6raktarak ( tejh(its, mirelith(itd)

Z6ldség és gyimolcsraktar (foldesaruraktar)

Tojasraktar

Kézi raktar( jarulékos anyagok: izesit6k, aromak, fliszerek)
Félkészaruraktar ( pl.: toltetlen piskotak)

Készaruraktar



Raktarak fajtai: Eszkozraktarak

Gongyolegraktar ( rekeszek, karéjok, dobozok)

Fogyoeszkozraktar ( csomagoldanyagok, kisebb eszkdzok és gépek)

Tisztitdszerraktar
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Elokészito

Altalanos el6készits

Ebben a helyiségben el6készité miveleteket végzink, mint példaul daralas, szeletelés, magozas
€s meérés.

Tojas el6készitd

A tojas mosasa, fertGtlenitése és torését végezzuk ebben a helyiségben.




CukraszmUhely

A mihely a termelés helye és posztokra tagoladik.

Posztoknak nevezziik a mihelyben azokat a munkaasztalokat ahol jellemz6en egy termékfélét
készitenek. A poszthoz tartozhatnak gépek, hit6szekrények és regalok.

A posztok lehetnek:
Tésztaposzt
TeastUteményposzt
Masszaposzt
Tortaposzt
Csemegeposzt

Diszit6poszt, stb.



Fagylaltkészitd helyiseg

Fagylaltot a cukraszmihely egy elkllonitett helyiségében szabad csak késziteni és tarolni. A
helyiségnek sajat mosogatoval és kizardlag fagylaltkészitéshez hasznalhaté edényekkel kell
rendelkeznie.




Kiegeszitd helyisegek

HGt6kamrak

Nagyobb lizemekben hasznalhatnak hit6kamrakat raktarozasnal, félkész és kész termékek tarolasahoz.

Mosogatok

Mosogatoknak két fajtajat kilonboztetjik meg a fehér és fekete mosogatokat. A fehérmosogatoban kizardlag a
vendégtérben hasznalt edényeket, mig a feketemosogatdoban a gyartashoz hasznalt edényeket mosogatjuk.

Expedicio

Az Gzemben készllt termékeket ebben a helyiségben rakjak 6ssze kiszallitas elott. A helyisegnek kapcsolddnia kell
egyfeldl a készaruraktarhoz és az utca felé is.

Szocialis helyiségek
Ide tartoznak az 61t6z6k, mosddk, zuhanyzok és az étkezd.

Iroda

Itt végzik a cukrasziizem adminisztracios tevékenységét.(arurendelés, leltarozas rendelésfelvétel, szamlazas)



Feladat: Ird le, hogy melyik szamhoz milyen helyiség tartozik!
Segitség.

Sarga helyiségek raktarak.

Z6ld helyiségek el6készitdk.

Kek szocialis helyiségek.

Barna helyiségek mosogatok.
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